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LES MISES EN BOUCHE

Plateau d’assortiment de mini-fours chauds ........ccccovvvreeercencieennne 24,00¢€ les 24...............46,00€ les 48
(Saumon/poireau, gougére aux morilles, panier aux champignons, cake chévre/figues etc...)

Plateau d’assortiment de mises en bouche froides...........ccevvveeeveennnene. 28,00€ les 24............. 54,00€ les 48
(Navettes garnies, Blinis Prestige, Verrines festives , Mini paté-crofiite etc...)

LES ENTREES FROIDES DE LA MER

Saumon de Norvege fumeé & froid mMaiSOm....ccccccceeviiiiiiiiie et ae e aeeeeas 59,00€ / kg
Médaillon de saumon facon Bellevue (macédoine, crevettes, ceuf dur)......cceeeeveecveeeccvnnneennes 6,90€/ piece
Demi-queue de langouste & la parisienne (farce de légumes).......ccccvevieirveievennnennienieneenen. 21,90€/ piece

LES ENTREES FROIDES DE LA TERRE

.Foie Sras Mi-CUIT FEIINIET ..oiiiriiiiiir ettt e s svesbe s s sse st ee et eeeseeshens 110,00¢€/ kg
Foie gras mi-cuit fermier trUfTé... ..o iiiiioieeceee e e ee e s stae e e e e re e e e e e ens 190,00¢€/ kg
BoUdin DIAnC QU POTTO..cciiiiiiiiiiiiiiiiecies et e e e et ssa ss e s seseeseesaesaeesessnesaesssseeesseesssaesansss sFY 18,90€/ kg
Boudin blanc foie gras, figues €t NOIX ....cccciiiiiiiiiiieiiiin et et e 27,90€/ kg
Boudin blanc tIUFTE 3% .....ccciuiiiiiiiiiiciciieiie e e e s ee st eeee e e ses s e setsbae et e sseesae e seeenneeves 33,50€/ kg
Escargots & 1a bOUrGUISNONNE. ... .cccuuiuiiiieieriee et ee e e e eeeesses e s stesee st e sne eees 9,90€ la douzaine
Mini-galantine de volaille, gésiers confits, pruneaux & PArmagnac.........cccceeceveevrerernveennnene. 29,60€/ kg
Galantine de canard a ’orange et pistaches......cccccoevviiiiriiiiiiiii i e e e 36,50€/ kg
Paté crofite de Noé€l (volaille, MAarrons €t POTEC) ..cceceeceerieerreseeiteeieeeesteesaeseesseessessesseessesssesssesseessens 27,90 / kg
Paté crotlite chasseur (sanglier, poire confite, foie Gras) .....c.cccocrvenvienienvenienienerrereeeeeeee e 36,50 / kg

Paté-crolite aux cing plumes truffé..........cccooiiiiiiiiiiii e e 54,00€/ kg



LES ENTREES FESTIVES

Nougat de joue de boeuf et de foie gras de canard, chutney d’0ignons........ccccceerievrvvreerinicesennnneennseeennen. 6,50€ /la part
Marbré de foie gras de canard fermier, pomme confite, jambon sec du Limousin, pain d’épices....... 10,80€ / la part
Coquille Saint-Jacques, fondue de poireaux, gratinée au champagne......cccccveveeverierierieninniieeeeereeesisienensonne 7,80€ /la part
Bouchée 4 1a reine ris de VEAU €1 CEPES ciiiiiiiiiiiiiiiiisiisiiiititeiiereieereereeteetesaeseesaesessessssssssssssssssessenseseeseesessennes 7,20€/ la part
Biiche festive en crofite, pintade laquée au miel, ris de veau et girolles.......ccccevvviveriviiereeeeriniceniiieenienns 6,00€ / la part
Vol-au-vent de langouste et fruits de mer au rieSling....cccvcviiiirieiiiiiieier e e e e e s e e e 12,50€/ la part
Tourte de Saint-Jacques, ris de veau, crémeux de MOTIIIES ....cccccivriiriiriiiiieiieiiie e e e s eanane 12,50€/1la part
Tourte aux ris de veau, CEPES €1 FOIE ZraS couviiiiririiierierieteeree ettt tes e sttt eeeesssa bt eeaes ssaseeneaessennenes 12,50€/ la part

LES PLATS FESTIFS DE LA MER (garnitures au choix comprises)

Ballotine de sole et écrevisse SAUCE AMETICAIIIE ..ivviveivrviieveirtireirerrereereeeeeseeseessessssssssssssnssreessessesseeesssde 14,60€ / la part
Tournedos de lotte rotie et son crémeux au vin jaune et Morilles .....ccccvvveiiiiieiiiniinn iAo e, 19,90€/ la part
Poélée de Saint Jacques auX MOTIIIES .cc.eiieciieieieieeiiiee ettt et eeeestese st e stesaes e esessesseeseeseaonessesenveves 19,90¢€/ la part
Demi-queue de langouste rotie au beurre vanillé, tatin de butternut, carotte, chataigne..................... 17,50€/ la part

LES PLATS FESTIFS DE LA TERRE (garnitures au choix comprises)

Crapaudine de caille rotie, farcie aux cépes, jus corsé au Banyuls.......cccceceecieeeeeecieneneesiereeesieeesssneveesens 16,50€ / la part
Pavé de cerf roti SAUL Grand VEMEUT .........uuuiiieieriievierieieeieereeteseeseeseesessesssessessssssssssssssrsssessesseseeesessesssssssenses 15,30€/ la part
Tournedos de magret de canard et foie gras, jus corsé ala truffe ......ccocoveveriviiviiiieiinn il o 19,30€/ la part
L’incontournable poélée crémeuse de ris de VEaU QUX CEPES..ccvurireririiriierereeririeeienrreseessssirereesseesesseshanes 18,90€/ la part
Médaillon de chapon fermier a4 la normande, sauce pErigourdine ..........cceccevuvemrereeeessrneenrenrennereeeeereeesd 14,30£7 la part
LES GARNITURES

Ecrasé de pommes de terre auX NoiSettes tOTTEfIEES. iuiiiviriiuiiiiriii ittt e st ree e ssaeteesaesee e s sreaesaeas 3,00€/ la/part
RiSOtt0 ChamMPEITe QU PATINIESAN ..uuuvurrureureriereereereerertereereeseeseesansessesssssssssssssessensesesseeseeseesessessmsenssssssnsessssessaens 3,00€/ la part
Gratin daUPRINOIS AUX CEPES .uuuiiiiiiiiiiiiiiiiriiriiriiriesiesesississ st e e e reeeteeteeaeeaeeaestessessensesssssssssteesesasseesaensees 3,00€/ la part
Butternut roti, curry et miel de ChATAIGNIET ..uuviveriviiiieiir ettt tes st e res e streeesasresesssesseaesssesseas 3,00¢€/ la part
Tatin d’endives et 0ignon rouge confit au FOMATIN .....ceevecuiririeieiriier et ee st e s eeeeesesbeneas 3,00€/ la part

RAPE de 1EZUMES A ANTAN coueieiieiieieicieeer s e e e s sttt e st e st e et e et e sbesbe s ae e seesseesaeessessssesssesseaeeaesaesaesansssssnneses 3,00€/ la part



LES VOLAILLES ENTIERES FESTIVES « LABEL ROUGE »
Toutes nos volailles sont issues d’élevages traditionnels en plein air.

DiNde PIETE & CUITE uvvereriiiiiiiiier ittt eetieseittes st ees st bes st steseubetesabesessabeeesaebesssstesenseessessseesssneesesattensasennsees st 23,90€/ kg
Pintade chaponnée Préte & CUITE ....ccceeiviiiiiiiiieiie et sttt ces sttt s be e sseeseaessbee s sthaesssbeesbeesssneeash 25,90€/ kg
CRAPON PIEL & CUITE .ueveiiieiitiiireeieseertteessiteteeeesssteteeeessesareseeses sessseeses sasssesesses sasaseseesssssessssnsssessnsasiuvessersiossnseesnss 22,80€/ kg
O1€ PIELE & CUITE 1uuuuriiriitiiiiiiiiiiteitetteteeee ettt rtre bt aebeeseeaeetesaesassasasssasssssnseasesssseesaeseeeessssseestessssssssessessessassnsansanes 32,50€/ kg
POULATAE PIELE & CUITE touvvvreierieiiciiieies e stiees e st te e s e s sttetes e e steees e s st ateaesesa st ateaesssseeessssseesenssnsesesenssnrseeessses 19,60€/ kg
LES FARCES FINES

FATCE fIN@ MATUTE .eviievctiiiiieiesieiiieeteeeieteetessetretee e seurebeetesseussaeees sesasesaeses sesssssaesessssnessssesesssssnsesessnnsnssseessnssnesens 14,90€/ kg
FArce fiNe QUX IMIATTOMS tiiviiicturereeiesietrereetenetereetessesarereesessesareseessssaseseeses sessseseeses sessseessssssesssssnsesesssssnsssessnsseesens 17,50€/ kg
FATCE FINE TTUTITEE .ovviiviiiiiiiiiiiiii i e e et s e s e e s e e beae e e teeaeeaeeessnstaeaaeeeasess sessessnssseesaeseeseeans 39,50€/ kg
Farce de No&€l (porc, canard, fO1€ STas)..iiiiiiiiiiiiriiriiriisieiieiesisisit it e e e eeeeteeaeeaeeaeseeseesessses sesssssssssnsenseneees 32,50€/ kg

LES VOLAILLES FARCIES « LABEL ROUGE »

Caille farcie au foie Gras et raiSiNs SECS....iciviviiviriiriiiierereereireeerssrtitereeeesssrirereesessseesessessessssesessesssradonnessns 7,80€/ la piece
ROti de chapon farci QUX IMATTONS c...vuviieririeiiieier e eiiireseessitireeeessisaresesesssssaresessesssseessssseessssseseesshesssseesensssesens 27,90€/ kg
R6ti de pintade de No€l farcie aux MOTIIIES....cvueviviiviiieeiiiiiiiieier et ree e ssrreree e ssrrreeees Basneennneeenn 32,50 €/ kG

R6ti de magret de canard farci au foie gras mMi-CUil....cccciveevueeeeririnsiieierinrieeeesesireieeeessssseieeeessssseneenen e 42,50 €/ kg

La cuisson de vos volailles peut étre réalisée moyennant un supplément de 15,00€ par piéce.

LES SPECIALITES BOUCHERES
issues d‘élevages limousins

Rosbeef extra, cepes et fO1e Gras fTaiS ...iviiiiiiiiiiiiiiiiieiitiiee e e e e ssteeeseeessusstsas st besaaeseesansnnnes 49;38<] kg
Paupiette de veau farcie aux MOTIIIES .i.iiiiviieiiii ittt e te e e sbae e e s e s e st st saebebeeaeesesaesannns 32,00€/ kg
Filet mignon de porc farci auX Mendiants.....cccvecevuuiurerierieieeiieeeeereerterereeessessesesrsseresresreseeseeseeseesessnsesesses 21,30€/ kg
Epaule d’agneau désossée farcie au Pain d éPICES....ccovvviruriuiiriirieiieiieieeiereereereeseesaesessssssssssssssresseeesessessnsens 26,90€/kg

Et retrouvez aussi :
e toutes nos viandes limousines
e nos charcuteries et salaisons maison
* notre sélection de fromages affinés pour vos plateaux personnalisés
* nos coffrets-cadeaux



MENU FESTIF
20,00€

Nougat de joue de beeuf et de foie gras de canard et son chutney

d’oignons
He k¥

Médaillon de chapon a la normande, sauce périgourdine
E

Effeuillé de pommes de terre aux cepes
XXk

Biichette chocolat-praliné
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MENU GOURMAND
29,00€

Coquille Saint-Jacques, fondue de poireaux, gratinée au champagne
Oou
Biiche festive en crofite, ris de veau et girolles

Fe KX

Pavé de cerf roti sauce Grand Veneur
ou
Ballotine de sole et écrevisse sauce américaine

Fe XX

2 garnitures (1 féculent et 1 1égume ) au choix :
Féculents :Ecrasé de pommes de terre , Risotto champétre au parmesan,
Gratin dauphinois aux cépes
Légumes : Butternut roti, curry et miel de chataignier, Tatin d’endives et
oignon rouge, Rapé de légumes d’antan

FeH X

Blichette Mangue-Passion
ou
Saint-Honoré revisité, marmelade de fruits rouges



MENU PRESTIGE
37,00€

Marbré de foie gras de canard fermier, pomme confite, jambon sec
du Limousin, et son pain d’épices
Oou
Vol-au-vent de langouste et fruits de mer au riesling

KR

Crapaudine de caille rotie, farcie aux cepes, jus corsé au Banyuls
ou
Tournedos de lotte rotie et son crémeux au vin jaune et morilles

F X%

2 garnitures (1 féculent et 1 légume ) au choix :
Féculents :Ecrasé de pommes de terre , Risotto champétre au parmesan,
Gratin dauphinois aux cépes
Légumes : Butternut roti, curry et miel de chataignier, Tatin a’endives
et oignon rouge, Rapé de légumes d’antan

He Xk

Choco-sphere
(mousse chocolat noir a la fleur de sel, coeur croustillant au speculoos)

ou
Saint-Honoré revisité, marmelade de fruits rouges



BON DE COMMANDE & photocopier
[]24 décembre []31décembre

AFIN DE MIEUX VOUS SERVIR, NOUS VOUS CONSEILLONS VIVEMENT DE COMMANDER VOS PRODUITS.

Votre numeéro de tEIEPROME : ....coiiiiiiiiiiiiiicii e e e e e e e e aeeaae e

Date de retrait :
Heure de retrait souhaitée :

VOTRE COMMANDE QUANTITE



Toute I’équipe de La Boucherie
limousine vous souhaite de
joyeuses fétes

14 place des Docteurs Donnet
87380 MAGNAC-BOURG
Ouvert mardi, mercredi, jeudi
et vendredi de 8h a 12h4s
et de 16ho0 a 19h
le samedi de 8h a 12h45
le dimanche de 8h a 12h
05 87199174
06 21 87 49 14

Horaires “spécial fétes”
Ouvertures exceptionnelles
mercredi 24 et mercredi 31 décembre

de 8h a 13h

Fermé les 25 décembre et 1ler janvier

Mail : laboucherielimousine@gmail.com
Facebook : @LaBoucherielimousineMagnac-Bourg

www-.laboucherielimousine.fr
“ £ /"'/*l' o . :




